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Patelnia TOSCANA 28cm

Cena 161,82 zł

Dostępność Dostępny

Kod producenta 28006

Opis produktu

Patelnia TOSCANA 28cm
 

Połączenie nowoczesnego designu i solidnej, trwałej konstrukcji jest możliwe - taka właśnie jest linia produktów TOSCANA.
Prezentowana patelnia została wykonana z wysokiej jakościodkuwanego aluminium, które dodatkowo pokryto wyjątkową
powłoką nieprzywieralną. Jej kształt i duża pojemność umożliwiają przyrządzanie na niej wielu potraw dla całej rodziny. Ta
patelnia o wysokiej trwałości jest odporna na odkształcenia, dzięki czemu będzie wytrzymałym narzędziem w kuchni.
Posiada piękne, drewniane elementy wykończenia na długiej rączce. Patelnia TOSCANA będzie idealną ozdobą kuchni
urządzonej w nowoczesnym, eleganckim stylu. 

CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:

Łatwa w utrzymaniu czystości
wykonana z odkuwanego aluminium z powłoką nieprzywieralną
Przystosowana do wszystkich kuchenek oraz do mycia w zmywarce
28 cm średnicy
 

POZOSTAŁE PRODUKTY LINII TOSCANA:

Patelnia głęboka 28cm
Patelnia 20cm
Patelnia 24cm
Garnek 20cm
Garnek 24cm
Garnek 28cm
Czajnik 2,7L
Nóż uniwersalny 13cm
Nóż santoku 17cm
Nóż szefa 20cm

INSTRUKCJA UŻYTKOWANIA:
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https://sklepgalicja.pl/patelnia-toscana-28cm-p-8188.html
https://sklepgalicja.pl/patelnia-gleboka-toscana-28cm-4-2l-p-8189.html
https://sklepgalicja.pl/patelnia-toscana-20cm-p-8186.html
https://sklepgalicja.pl/patelnia-toscana-24cm-p-8187.html
https://sklepgalicja.pl/garnek-toscana-20cm-2-4l-p-8180.html
https://sklepgalicja.pl/garnek-toscana-24cm-4-3l-p-8181.html
https://sklepgalicja.pl/garnek-toscana-28cm-6-5l-p-8182.html
https://sklepgalicja.pl/czajnik-toscana-2-7l-p-8179.html
https://sklepgalicja.pl/noz-uniwersalny-toscana-13cm-p-8183.html
https://sklepgalicja.pl/noz-santoku-toscana-17cm-p-8184.html
https://sklepgalicja.pl/noz-szefa-toscana-20cm-p-8185.html


 

Przed pierwszym użyciem patelni należy umyć ją w gorącej wodzie z dodatkiem środka do mycia naczyń, osuszyć, a
następnie nasmarować niewielką ilością oleju spożywczego.
Nie przegrzewać patelni, nie pozostawiać pustej na gorącej płycie grzewczej, nie schładzać gwałtownie rozgrzanej
patelni
Wskazane jest stosowanie drewnianych lub plastikowych łopatek, nie należy używać przyborów metalowych o ostrych
krawędziach.
Podczas gotowania uchwyty patelni mogą się nagrzewać, dlatego zaleca się używać rękawic kuchennych w celu
ochrony rąk
Patelnię można myć w zmywarce, ale w celu wydłużenia żywotności powłoki zalecane jest używanie do zmywania
płynów do mycia naczyń oraz miękkich ściereczek.
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