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Patelnia TOSCANA 28cm

Cena 161,82 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Kod producenta 28006

Opis produktu

Potaczenie nowoczesnego designu i solidnej, trwatej konstrukcji jest mozliwe - taka wtasnie jest linia produktéw TOSCANA.
Prezentowana patelnia zostata wykonana z wysokiej jakosci odkuwanego aluminium, ktére dodatkowo pokryto wyjatkowa
powtoka nieprzywieralna. Jej ksztatt i duza pojemnos$¢ umozliwiaja przyrzadzanie na niej wielu potraw dla catej rodziny. Ta
patelnia o wysokiej trwatosci jest odporna na odksztalcenia, dzieki czemu bedzie wytrzymatym narzedziem w kuchni.
Posiada piekne, drewniane elementy wykonczenia na dtugiej rgczce. Patelnia TOSCANA bedzie idealng ozdobg kuchni
urzadzonej w nowoczesnym, eleganckim stylu.

CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:

e tatwa w utrzymaniu czystosci

e wykonana z odkuwanego aluminium z powtoka nieprzywieralna

e Przystosowana do wszystkich kuchenek oraz do mycia w zmywarce
¢ 28 cm S$rednicy

POZOSTALE PRODUKTY LINII TOSCANA:

Patelnia gteboka 28cm
Patelnia 20cm
Patelnia 24cm

Garnek 20cm

Garnek 24cm

Garnek 28cm

Czajnik 2,7L

N6z uniwersalny 13cm
N6z santoku 17cm
N6z szefa 20cm

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA:
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¢ Przed pierwszym uzyciem patelni nalezy umy¢ jg w goracej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia naczyn, osuszy¢, a
nastepnie nasmarowacd niewielka iloscig oleju spozywczego.

¢ Nie przegrzewac patelni, nie pozostawia¢ pustej na goracej ptycie grzewczej, nie schtadza¢ gwattownie rozgrzanej
patelni

¢ Wskazane jest stosowanie drewnianych lub plastikowych topatek, nie nalezy uzywac przyboréw metalowych o ostrych
krawedziach.

¢ Podczas gotowania uchwyty patelni moga sie nagrzewad, dlatego zaleca sie uzywac rekawic kuchennych w celu
ochrony rak

¢ Patelnie mozna my¢ w zmywarce, ale w celu wydtuzenia zywotnosci powtoki zalecane jest uzywanie do zmywania
ptynéw do mycia naczyn oraz miekkich $ciereczek.
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